
L’apéritif
Toutes nos pièces apéritives sont faites maison

Plateau de 24 pièces salées froides (4 de chaque), 38€
Plateau de 24 pièces salées chaudes (4 de chaque), 40€

Pièces salées froides

Navette magret fumé, confit d’oignons
Toast de foie gras

Bonbon brebis, coing, oblète
Verrine betterave, chèvre frais

Médaillon de volaille en galantine, condiment
estragon

Tartelette gravelax, crème légère aneth

Pièces salées chaudes

Gougère croustillante au parmesan
Mini croque truffé

Brochette de pruneaux au lard
Feuilleté d’escargots en persillade
Brochette de volaille laquée Thaï

Samoussa boudin pommes

Commandes avant le 17/12/2025
Campagne & Gourmandises traiteur 05 35 38 01 88

2 bis route de Bordeaux, 33880 Cambes



Menu de Noël
Tous nos plats sont faits maison

Entrées

Le Pâté Croûte farci au foie gras 
11€/ belle tranche 

La tourtière de boeuf confit, sauce
vigneronne
12€/pièce

Les gambas en céviche, crémeux chou-fleur,
gelée de crustacés, coulis de roquette

12€/pièce

Plats

La canette rôtie en croûte d’épices douces, légumes
glacés, sauce sangria

23€
Le suprême de pintade fermière, morilles, salsifis
glacés au jus, pommes duchesses, sauce vin jaune

24€
Le boeuf Wellington à la tranche de foie gras, sucrine

braisée et pressé de pommes de terre
48€/2pers                96€/4pers                  140€/6pers

Les noix de Saint-Jacques aller-retour, risotto truffe
29€

commandes avant le 17/12/25, paiement à la commande
Campagne & Gourmandises traiteur 05 35 38 01 88     2 bis route de Bordeaux, 33880 Cambes



Les Classiques
Tous nos classiques sont faits maison

Le foie gras de canard des Landes cuit en croûte de sel
15€/100g

Le gravelax de truite, marinade aneth et baies roses
7€/100g

Commandes avant le 17/12/2025
Campagne & Gourmandises traiteur

2 bis, route de Bordeaux, 33880 Cambes 


